Apfelktchlein

In Ofen gebackene Apfelkichlein, ganz einfach und schnell
Fir 6 Portionen

250 ¢ Butter

200 g Zucker

1 Pck. Vanillezucker
1 Prise(n) Salz

4 Ei(er)

400 g Mehl

1 Pck. Backpulver
¥ TL Zimt.

Y% Zitrone(n)
1Y% kg Apfel

Puderzucker zum Bestauben

Zubereitung

Arbe_itszeit ca. 30 Minuten Koch-/Backzeit ca. 20 Minuten Gesamtzeit ca. 50 Minuten
Die Apfel waschen, schalen und in kleine Spalten schneiden.

Butter, Zucker, Vanillezucker, Eier und Salz schaumig rihren. Mehl und Backpulver
mischen und dazugeben. Zimt, Zitrone und Apfelspalten mischen und dann unter den
Teig ruhren. Es macht den Eindruck, als ware es zu wenig Teig, aber das ist so bei
diesem Rezept.

Die Masse dann essloffelweise auf ein Backblech geben und bei 180°C in 15 - 20
Minuten goldgelb backen.
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https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/1054,2/Chefkoch/Salz-unser-wichtigstes-Gewuerz.html
https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/884,0/Chefkoch/Apfel-Alles-ueber-das-knackige-Kernobst.html
https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/628,0/Chefkoch/Zimt-Vom-Zimtstern-ueber-Kochen-bis-zu-Wellness.html
https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/908,0/Chefkoch/Das-Ei-der-heimliche-Kuechenstar-im-Rampenlicht.html
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